
SOPAS

ENSALADAS

Somos un restaurante familiar que nos especializamos en la cocina local, obtenemos la mayoría de nuestros ingredientes de comerciantes 
cercanos y de nuestra granja en el Norte del país. Estamos dedicados a ofrecer productos frescos y de calidad, así como los mejores cortes 

de nuestro mejor ganado, asegurando un verdadero sabor de la gastronomía local.

Cebollas caramelizadas salteadas, cocinadas 
a fuego lento en un caldo de carne 
sustancioso, cubiertas con queso Mozzarella 
derretido y crujientes crutones de masa madre.

DELICIA FRANCESA DE CEBOLLA ¢8000 ¢6500 ¢8000

¢8500 ¢11250 ¢9500

¢8500 ¢8500

Sopa aterciopelada de calabaza  
servida con pan artesanal de hierbas 
recién horneado.

SOPA CREMOSA DE CALABAZA

Una mezcla refrescante de mango, piña a 
la parrilla, manzana, chips de plátano, 
fresas, zanahorias y lechuga crujiente, 
aderezada con una vinagreta ligera.

ENSALADA SELVATURA TROPICAL ENSALADA DE AGUACATE Y QUESO

¢7500
¢9250

Una mezcla vibrante de lechuga, tomates, 
pepinos, cebollas, remolachas, zanahorias, 
mango dulce, tierno corazón de palma, 
todo aderezado con nuestra emblemática 
vinagreta Tico para un estallido de sabor.

Pídalos con su elección de acompañamiento favorito: papas fritas ó ensalada.

ENSALADA TROPICAL DE CORAZÓN 
DE PALMITO Pechuga de pollo a la parrilla servida sobre una cama de lechuga crujiente, 

acompañada de jugosas rodajas de naranja, refrescantes pepinos, dulces 
remolachas, tomates maduros, zanahorias ralladas, todo aderezado con una 
sabrosa vinagreta de sésamo.

EMPAREDADOS

¢8750

Lonjas de queso mozzarella cremoso 
acompañadas de hojas frescas de 
albahaca, rodajas de tomate maduro, 
pimiento dulce y aguacate cremoso, todo 
entre dos rebanadas de pan artesanal.

CAPRESE MEDITERRÁNEO ¢9250

Pechuga de pollo a la parrilla cubierta 
con lechuga crujiente, rodajas jugosas 
de piña, tomates maduros y queso 
mozzarella derretido, todo servido 
entre dos rebanadas de pan tostado.

POLLO A LA PARRILLA
CON PIÑA

¢11500

Jugoso lomo de res a la parrilla 
acompañado de lechuga fresca, tomates 
maduros, tiernas rodajas de calabacín y 
queso blanco cremoso, todo entre dos 
rebanadas de pan robusto.

LOMO DE RES A LA PARRILLA

Tierno pollo, cebolla, pimientos, tiras de 
tortilla fritas y queso mozzarella 
derretido en un caldo sabroso.

SOPA DE POLLO CON TORTILLA

PASTA

Espaguetis salteados con champiñones 
frescos, pimientos asados y queso 
parmesano rallado, todo infusionado con 
los sabores del ajo y el aceite de oliva.

Precios más impuestos Opción vegetariana 

AGLIO & OLIO

Espaguetis envueltos en una salsa de 
tomate fresco rica y abundante, 
cubiertos con queso parmesano 
rallado para una comida reconfortante 
y deliciosa.

BOLOÑESA CLÁSICA

Espaguetis servidos con una salsa 
cremosa de verduras de temporada, 
tomate y queso parmesano rallado 
para disfrutar de los sabores del jardín 
en tu plato.

COSECHA DEL JARDÍN

ENSALADA DE POLLO CON CÍTRICOS

Lechuga crujiente acompañada de tocino crujiente, pepinos refrescantes, 
remolachas dulces, tomates jugosos, zanahorias ralladas, rodajas cremosas 
de aguacate, queso parmesano rallado, y aderezada con una vinagreta 
balsámica infusionada con un toque de chocolate.



CHURRASCO DE LA FINCA

QUESADILLA FIESTA

Servidos con las guarniciones del día.

Una generosa porción de 10oz de nuestro 
churrasco criado en nuestra granja, a la 
parrilla y servido con una sabrosa salsa 
chimichurri de hierbas.

¢19500
¢21250

Un filete de corvina capturado de manera 
responsable, delicadamente condimentado 
con ajo, hierbas aromáticas y un toque de 
mantequilla, garantizando una experiencia 
gastronómica exquisita.

Cheesecake clásico / Brownie decadente / Pastel de zanahoria esponjoso / Flan de 
coco cremoso / Pastel de chocolate suntuoso / Tarta chilena / Pastel de banano 
delicioso / Selección de sabores de helado.

¢19000

¢4000

¢1800

¢1800

DEDOS CRUJIENTES

Dedos empanizados y dorados servidos 
junto a una generosa porción de papas 
fritas. Elige entre pollo tierno o pescado 
sabroso.

¢8000 BRUSCHETTA DE 
PIMIENTOS ASADOS 
AHUMADOS

Rebanadas de pan de masa madre 
cubiertas con pimientos asados 
ahumados, tomates frescos y queso 
Monteverde sabroso.

¢7750

¢10700

BISTEC DE LOMO DE RES DE 
LA FINCA

300 gramos de lomo de nuestros 
mejores ejemplares servido con 
chimichurri de hierbas más dos 
guarniciones a escoger.

FILETE DE POLLO CON 
HIERBAS

Jugoso filete de pollo sazonado con 
hierbas aromáticas y servido con una 
salsa chimichurri de hierbas para una 
explosión de sabor.

¢17000

HAMBURGUESA  
SELVATURA

¢13500

Deléitate con una jugosa porción de 1/2 
libra de carne molida premium de 
nuestras granjas, cubierta con tocino 
crujiente, lechuga fresca, tomates 
maduros, pepinillos agridulces y queso 
Monteverde sabroso. Servida con tu 
elección de papas fritas o ensalada.

Plato tradicional de Costa Rica, una 
combinación de arroz, frijoles, vegetales 
mixtos, ensalada fresca, plátano maduro 
frito, una tortilla de maíz y queso 
Monteverde. Opción: pechuga de pollo 
tierna ¢11500, vegetariana ¢9500, lomo 
de res o churrasco, corvina por ¢12500.

POSTRES

Capuccino, latte, moccha, chocolate
BEBIDAS CALIENTES 

Piña, papaya, sandía ó fresa. Milkshake +¢1000
BEBIDAS NATURALES 

¢1800
Coca cola, fanta, fresca, gingerale, sprite, soda, agua tónica.
GASEOSAS

¢2000
Imperial, Imperial light, Pilsen.
CERVEZA NACIONAL

¢3750
Ipa, Blond, Libre de gluten.
CERVEZA ARTESANAL

con gas ¢3350 / sin gas ¢2850AGUA MINERAL

¢4500
Cab Sauv / Merlot / Sauv Blanc / Chardonnay.
VINO POR COPA

L

COCTELES

ESPECIALIDADES

Costarican Mule

Margarita Picante de Tamarindo

Tico Maracuya

Mojito de piña

Sangría (Vino tinto ó banco)

¢5500

CASADO

Una deliciosa combinación de aguacate 
cremoso, frijoles refritos sabrosos, salsa fresca 
y papas fritas crujientes, todo envuelto en una 
tortilla caliente. Elige entre jugosas fajitas de 
pechuga de pollo, suculento lomo de res u 
opta por una delicia vegetariana

CORVINA CON AJO, HIERBAS 
Y MANTEQUILLA

Precios más impuestos Opción vegetariana 




